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Bechamel Mix
Zwiebelkuchen

Zutaten:

Masse: 125 g MOLDA Bechamel Mix (1 Beutel)
250 ml Fleischbriihe
(z.B. Wasser mit klare Briihepulver abgeschmeckt)
250 ml Milch
500 g Zwiebelwirfel

Belag: 250 g Speckwiirfel

200 g geriebenen Kése
Zusatzlich: Pizzateig

Herstellung:

MOLDA Bechamel Mix mit Fleischbriihe und Milch, kraftig

per Schneebesen zu einer Masse anriihren. Danach etwa
10-15 Minuten quellen lassen.

Die Masse dann nochmals durchrihren, Zwiebelstlicke
unterheben und im Anschluss auf ein mit Pizzateig (3mm dick)
ausgelegtes Blech aufstreichen.

Speckwaurfel und gerieben Kase auf die Massenoberflache
aufstreuen.

Bei 230 C, 15-20 Minuten backen lassen.



