Leckeres zum Selberbacken

Werksverkauf der Molda AG zum Martinimarkt getfinet

Dahlenburg. In frisch reno-
vierten Rd&umen und mit frisch
gebackenen Kokosmakronen
zum Probieren présentiert sich
der Werksverkauf der Molda AG
mit einer Sonder6ffnung zum
Dahlenburger Martinimarkt am
Sonnabend, 1. und Sonntag, 2.
November, jeweils von 13 bis 17
Uhr. Der Werksverkauf wird von
Auszubildenden selbststindig

Sabrina Schenk, Auszubilden-
de bei der Molda AG und der-
zeitige Geschaéftsfiihrerin des
Werksverkaufs, freut sich auf
ihre Kunden.

gefiihrt und bietet ihnen Gele-
genheit, ihr kaufménnisches
Konnen unter Beweis zu stellen.
Sabrina Schenk, Auszubildende
im dritten Lehrjahr und derzeiti-
ge Geschiftsfiihrerin des Werks-
verkaufs, freut sich auf die Gele-
genheit, das Sortiment des Ge-
schifts an der Dahlenburger Gar-
tenstrafle, gleich neben dem
Werkseingang der Molda, einem
noch breiteren Kundenkreis vor-
zustellen.

Backmischungen, die norma-
lerweise nur an GroBkunden ver-
kauft werden, konnen hier in
haushaltsiiblichen Verbrauchs-
mengen erstanden werden. Ob
Sonntagstorte, Kokosmakronen
oder Florentiner — mit Molda-
Produkten wird es zum Kinder-
spiel, etwas fiir den Kaffeetisch
zu zaubern. Neben Backmi-
schungen fiir Biskuitboden, Tor-
tenfiillungen und anderen Ge-
bidckmischungen sind die raffi-
nierten Leckereien mit dem Na-
men ,,Sophies Verfiihrung* der
heimliche Star im Sortiment. Die
von der Molda AG professionell
und schonend getrockneten und
mit leckerer weiler oder dunkler

Schokolade umhiillten Friichte
haben schon viele begeisterte
Liebhaber gefunden. Neben Erd-
beeren und Himbeeren gibt es
jetzt ganz neu auch leckere, kna-
ckig-frische Sauerkirschen in
Zartbitterschokolade.

Reguldr gedffnet ist der Molda
Werksverkauf dienstags und
donnerstags von 9 bis 11 sowie
von 13 bis 15 Uhr.

Quelle: Blickpunkt 24.10.2008

n,

e
MOLDAM

WERKSVERRKAUF

g

Zum Martinimarkt:
Leckere Kokosmakronen
frisch gebacken zum prabieren!

MOLDA AG Werksverkauf - Neben dem Werkseingang : 21368 Dahlenburg
f)ffnl.l’ngsz'eiten:-: Di./Do. 09:00 bis 11:00 und 13:00 bis 15:00 Uhr

: i#érkéverkauf@_r_ﬁdl'da'.de- v




